BIZCOCHITOS (35 db)

A Bizcochitos nagyon finom, izletes apré sitemény, amelynek szép csillagformaja is van.
Fahéj és cukor keverékébe martjak, ami még finomabba teszi.

Talaljuk karacsonykor, de kinalhatjuk partikon, vagy kavéhoz/teahoz is.
Hozzavaldk

1%4 dI cukor

225 g vaj

% teaskanal kissé 6sszetort anizsmag
V2 teaskanal s6

2 evbkanal viz, rum vagy rozeé bor

1 tojas

kb. 7 dl liszt

172 teaskanal sutépor

Martogatashoz
1 teaskanal fahé;j
Y2 dl cukor

A sutdé hémeérséklete
200 C

Elkészitési moéd

1. A cukrot és a vajat keverjuk habosra.

2. Adjuk hozza az anizst, a sét, a folyadékot és a tojast.

3. Szitaljuk hozza a lisztet és a sutéport, €s keverjuk simara.

4. A tésztat lisztezett fellleten egy centiméter vastagsagura nyujtjuk ki.
5. Kb. 6 cm-es csillagokat szaggatunk beléle egy csillag formaval.



6. Majd keverjuk 0ssze a fahéjat és a cukrot.

7. Martsuk bele a csillagokat a cukros-fahéjas keverékbe.
8. Helyezzlk a csillagokat egy sutépapirral bélelt tepsire.
9. Tegyuk elémelegitett sitébe és slssik kb. 12 percig.
10. Racson hagyjuk kihdlni.
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