PORTUGAL PORCSIN LEVES

Hozzavalék

3 evk olgj

1 nagy db voroshagyma

1 nagy db sargarépa

4 gerezd fokhagyma

100 g kolbasz

2 dl fehérbor

2 kozepes db burgonya

3 | alaplé (vagy viz és alaplé keveréke, vagy csak viz ételizesitovel)
50 g rizs (2 maroknyi)

2 db babérlevél

Y2 kv fahéj (egy kis melegséget ad az ételnek)
porcsin izlés szerint (kovér porcsin!)

1 fél citrombdl nyert citromlé
petrezselyemzdldje, vagy menta izlés szerint

Elkészitési mod

1.

2.

3.

A vords. és fokhagymat dinszteljuk meg olajjal.
Par perc mulva adjuk hozza a kolbaszt, a sargarépat és a fehérbort.

F6zzuk egy kis ideig.

. Adjuk hozza az alaplét, aztan a rizst, burgonyat, a fahéjat és a babérlevelet is.
. Ha alaposan megf6tt, akkor pépesitsik izlés szerint.

. Végul adjuk hozza a vagdalt porcsint.

. Tovabbi 10 percig rotyogtassuk.

. Talaljuk citromlével és mentaval, és egy szelet finom kenyérrel.



