MELENGETO LEVES BABERLEVELLEL
(4 adag)

Hozzavaldok

6 kis szem krumpli

1 kis fej voroshagyma

2 babérlevél

2 liter viz

3 dl f6z6tejszin

2 husleveskocka

S0, izlés szerint
szerecsendio, izlés szerint
6rolt fekete bors, izlés szerint

A talalashoz
4 szelet bacon (vagy izlés szerint t6bb)

Elkészitési mod
1. A krumplit meghamozzuk és kockara vagjuk.

2. Feltesszuk féni a séval, borssal,a leveskockaval, babérlevéllel, az egészben
hagyott hagymaval és a vizzel. (A viz jol el kell, hogy lepjen mindent.)

3. Ha megpuhult a krumpli, vegyuk ki a babérlevelet és a hagymat.
4. A krumplit botmixerrel pépesitsuk.

5. Adjuk hozz4 a tejszint, izesitsik szerecsendiéval.

6. Ujraforrasig f6zziik, és maris talalhato!

7. Talalaskor aproéra vagott, piritott baconnel megszorjuk. Egy szelet finom kenyeret
is kinalhatunk hozza.



